
Denominazione:   
Nettare bio.

Processo produttivo: 
Produzione artigianale, preparazione sottovuoto a bassa temperatura (max 65°C).

Ingredienti:   
GƑƭƥƥî�ċĿūŕūĳĿČîȡ�Ǭǫĳ�ƎĚƑ�ǧǦǦĳ�ēĿ�ƎƑūēūƥƥū�ǛŠĿƥūȫ�îČƐƭîȫ�
ǕƭČČĺĚƑū�ēĿ�ČîŠŠî�ċĿūŕūĳĿČūȫ�ČūƑƑĚƥƥūƑĚ�ēĿ�îČĿēĿƥāȠ�îČĿēū�ČĿƥƑĿČūȦ

Origine delle materie prime:   
GƑƭƥƥîȠ�TƥîŕĿîȦ�èƭČČĺĚƑū�ēĿ�ČîŠŠîȠ�ĚǊƥƑî�À/Ȧ

Shelf life:   
'î�ČūŠƙƭŞîƑƙĿ�ƎƑĚĲĚƑĿċĿŕŞĚŠƥĚ�ĚŠƥƑūȠ�ǨǪ�ŞĚƙĿ�ēîŕŕî�ēîƥî�ēĿ�ƎƑūēƭǕĿūŠĚȦ

Modalità di conservazione:
Conservare in luogo fresco e asciutto. 
'ūƎū�ŕɄîƎĚƑƥƭƑî�ČūŠƙĚƑǄîƑĚ�ēî�Ǧʇ�î��ɤ�Ǫʇ�Ě�ČūŠƙƭŞîƑĚ�ĿŠ�ċƑĚǄĚ�ƥĚŞƎūȦ

Confezionamento:
�ūƥƥĿĳŕĿî�ĿŠ�ǄĚƥƑū�ƎĚƑ�îŕĿŞĚŠƥĿ�ǨǦǦŞŕ

Caratteristiche qualitative e sensoriali: 
GƑƭƥƥî�ƭƥĿŕĿǕǕîƥîȠ��Ǭǫĳ�ƎĚƑ�ǧǦǦĳ�ȫ�� ūŕūƑîŠƥĿȡ� ūŠƙĚƑǄîŠƥĿȡ��ƑūŞĿȠ�îƙƙĚŠƥĿ
¹ĿƎūŕūĳĿî�ēĿ�ƎƑūēūƥƥūȠ�ƙƥƑƭƥƥƭƑî�ǛŠĚ
 ūŕūƑĚȡ�~ēūƑĚȡ�¬îƎūƑĚȠ�ƥĿƎĿČū�ēĚŕŕî�ĲƑƭƥƥî�îŕ�ĳĿƭƙƥū�ĳƑîēū�ēĿ�ŞîƥƭƑîǕĿūŠĚ�Ě�ƎƑĿǄū�ēĿ�ŠūƥĚ�ĚƙƥƑîŠĚĚ

ȜT�ǄîŕūƑĿ�ŠƭƥƑĿǕĿūŠîŕĿ�ƑĿƎūƑƥîƥĿ�ƙūŠū�ČîŕČūŕîƥĿ�ƭƥĿŕĿǕǕîŠēū�ēîƥĿ�ċĿċŕĿūĳƑîǛČĿ�Ě�ēîƥîċîƙĚ�ĿŠƥĚƑŠîǕĿūŠîŕĿȦ���gî�ǄĚƑĿǛČî�ēĚŕŕî�ČūƑƑĚƥƥĚǕǕî�ēĚŕŕĚ�ĿŠĲūƑŞîǕĿūŠĿ�
ƑĿƎūƑƥîƥĚ�Ě�Ŀŕ�ƑĿƙƎĚƥƥū�ēĚŕŕĚ�ŕĚĳĳĿ�ĿŠ�ǄĿĳūƑĚ�ēĚŕŕū�¬ƥîƥū�ĿŠ�ČƭĿ�ĩ�ČūŞŞĚƑČĿîŕĿǕǕîƥū�Ŀŕ�ƎƑūēūƥƥū�ĩ�ēĿ�ƑĚƙƎūŠƙîċĿŕĿƥā�ēĚŕ�ƑĚƙƎūŠƙîċĿŕĚ�ēĚŕŕɄĚƥĿČĺĚƥƥîȦ

Valori nutrizionali medi per 100g*

×îŕūƑĚ�ĚŠĚƑĳĚƥĿČūȠ�������������������ǨǮǫ�Œc�Ȭ�Ǭǭ�ŒČîŕ
HƑîƙƙĿȠ���������������������������������������Ǧȡǧ�ĳ
ēĿ�ČƭĿ�ƙîƥƭƑĿȠ������������������������������Ǧ�ĳ
 îƑċūĿēƑîƥĿȠ������������������������������ǧǫ�ĳ
ēĿ�ČƭĿ�ǕƭČČĺĚƑĿȠ�������������������������ǧǫ�ĳ
¡ƑūƥĚĿŠĚȠ�����������������������������������ǦȡǬ�ĳ
¬îŕĚȠ������������������������������������������ǦȡǦǦǩ�ĳ

Scheda tecnica
Nettare bio ai Mirtilli

Caratteristiche fisico organolettiche



Parametri chimico fisici:
�ƑĿǊȠ�ǧǫ�ɤȬȹ�ǧ���ƎĺȠ�ǩȡǨǦ�ɤȬȹ�ǦȡǨǦ

Allergeni/Glutine/OGM:
�ƙƙĚŠƥĿ

Confezione:
ȟ��ūƥƥĿĳŕĿî�ǄĚƥƑū���ŞŞ�ǫǪ�Ǌ�ŞŞ�ǧǪǩĺ
ȟ� îƑƥūŠĚ�ǨǪ�ƎǕȠ��ŞŞ�ǩǪǫ�Ǌ�ǨǩǦ�Ǌ�ǧǭǦĺ��Œĳ�ǮȡǬǦǦ
ȟ�¡îŕŕĚƥȠ�ŞîǊ�ǬǦ�ČîƑƥūŠĿȡ�Œĳ�ǫǧǬ

Caratteristiche chimico fisiche

Caratteristiche imballaggio

ēĚŕĚȦ�T~�ēĿ�qîŞċƑĚƥƥĿ��ŕēū�
×Ŀî�îŕŕî�HĚƑîȡ�Ǭ�ȹ�ǨǩǦǧǪ�'ĚŕĚċĿū�ȳ¬ūȴȡ�TƥîŕĿî��Ȭ��¡ȦTǄîȠ�ǦǦǮǬǨǧǭǦǧǪǯ�ʈ� GȠ�qq�g'�ǬǬ¤ǧǯGǭǧǨÝ��

ɤǩǯ�ǩǨǮ�ǭǫǩ�ǩǨ�ǨǦ�Ȭ�îŕēūŞîŞċƑĚƥƥĿǬǬʀĳŞîĿŕȦČūŞ�Ȭ��ǅǅǅȦēĚŕĚȦċĿū

Misure preventive per la rilevazione di corpi estranei esterni o interni alla filiera

gɄîǕĿĚŠēî�îƥƥƭî�ƭŠî�ƙĚŕĚǕĿūŠĚ�ŞîŠƭîŕĚ�ēĚŕŕî�ĲƑƭƥƥîȦ�gɄƭƥĿŕĿǕǕū�ēĿ�ĲƑƭƥƥî�ĿŠƥĚƑî�ū�ĿŠ�ƎĚǕǕĿ�ƎūƥƑĚċċĚ�
comportare la presenza occasionale di piccioli, o parti di essi, foglie, o parti di esse.

Tŕ�ƎƑūēūƥƥū�ĩ�ČūŠƙĚŠƥĿƥū�ƎĚƑȠ�ǄĚĳĚƥîƑĿîŠĿ�ȳƎĚČƥĿŠî�ČĚƑƥĿǛČîƥî�HŕƭƥĚŠ�ĲƑĚĚȴȦ�Tŕ�ƎƑūēūƥƥū�ĩ�ēĚƙƥĿŠîƥū�î�ƥƭƥƥĿ�ĳŕĿ�
individui compatibilmente con il loro stato di salute

Tŕ�ƎƑūēūƥƥū�ĩ�ČĚƑƥĿǛČîƥūȠ��T~


